
Расписание занятий на 2 семестр 2022-2023 учебного го, 
для обучающихся по специальности 43.02.15 Поварское и кондит<Ш£&^

БОУ ВО «АГУ» 
2 0 ^ г .

<а^|А.Б. Бгуашев

1 курс 2

недели
№

пары
ПКД-11 пкдЩ,у;

по
не

де
ль

ни
к

1
Э коном ика ..........

Рощинская А.И.

2
Родная лит ерат ура

Боброва Е.Ю.

3
И ност ранный я з ы к

Заварза Л.Г.

4

Химия

Колосова Т.Я.

5
Основы ф инансовой грам от ност и

Рощинская А.И.

6

вт
ор

ни
к

1
Ф изическая культ ура

Бакижев А.К.

2
История

Гучетль А.Р.

3
О бщ ест вознание

Хапачева М.К.

4
Кухня н ародов  России

Меретукова Ф.Н.

5
Э кологические осн овы  п ри родоп ользован и я

Аутлев М.Ш.

6

ср
ед

а

1
Л ит ерат ура

Боброва Е.Ю.

2
М ат емат ика

Хагауджева С.Б.

3
Эконом ика

Рощинская А.И.

4

МДК.01.02 Процессы пригот овления, п одгот овки  к  р еализац и и  кулинарных  
п олуф абрикат ов

Шаова Ф.Е.

5
Э кологические осн овы  п ри родоп ользован и я

Аутлев М.Ш.

6
Организация и т ехническое обсл уж и ван и е в  барах

Меретукова Ф.Н.

че
т

ве
рг

1

2
Географ ия

Любченко Ю.В.

3
Л ит ерат ура

Боброва Е.Ю.

4
История И ност ранный я з ы к

Гучетль А.Р. Моргулова В.М.

5

МДК.02.02 П роцессы пригот овления, п одгот овки  к  реализац и и  горячих блюд, 
кулинарных изделий, зак у сок  с л о ж н о го  ассорт им ент а

Меретукова Ф.Н.

6

пя
т

ни
ца

1
Основы безопасност и ж и зн едеят ельн ост и

Арутюнова А.К.

2
И нф орм ат ика и ИКТ

Наумов С.Н.

3
М ат ем ат ика

Хагауджева С.Б.

4
История

Дербе Р.Б.

5
Организация и т ехническое обсл уж и ван и е в барах

Меретукова Ф.Н.

6
Ф изическая культ ура

Бакижев А.К.

су
бб

от
а

1
И нф орм ат ика и ИКТ

Наумов С.Н.

2
М ат емат ика

Хагауджева С.Б.

3
Химия

Колосова Т.Я.

4
Химия

Колосова Т.Я.

5
Кухня н ародов  России

Меретукова Ф.Н.

6
Организация и т ехническое обсл уж и ван и е в  барах

Меретукова Ф.Н.



3 курс 4 курс

hIZ u
№ ПКД-31 ПКД-41

по
не

де
ль

ни
к

1
П равовы е основы  проф ессиональной деят ельност и

Нагоева Ф.И.

2
Организация хранения и конт роль зап асасов  и сы рья

Шаова Ф.Е.

3

МДК.06.01 Основное уп равлени е т екущей деят ельност ью  подчиненного 
персонала

Шаова Ф.Е.

4
Микробиология

Шаова Ф.Е.

5

МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подгот овки к  реализации  
холодных и горячих десерт ов, напит ков сл ож н о го  ассорт им ент а

Меретукова Ф.Н.

6
Ф изическая культ ура

Бакижев А.К.

вт
ор

ни
к

1
Основы философии

Гучетль А.Р.

2
Ф изическая культ ура

Бакижев А.К.

3
Иностранный я з ы к  в ПД

Аутлева Б.В. !

4

МДК.05.02 Процессы приготовления, подгот овки к реализации  хлебобулочных, 
мучных и кондитерских изделий сл ож н о го  ассорт им ент а

Шаова Ф.Е.

5

МДК.05.01 Организация поцессов приготовления, подгот овки к  реализации  
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сл ож н о го  ассорт им ент а

Шаова Ф.Е.

6

ср
ед

а

1
Охрана т руда

Шаова Ф.Е.

2
Калькуляция в общ ест венном  питании

Шаова Ф.Е.

3
Основы философии

Гучетль А.Р.

4
И нформационные т ехнологии в ПД

Ильяшенко С.В

5
Основы экономики, м ен едж м ен т а  и м аркет инга

Никитенко О.С.

6

<\>
Q.

1
Организация хранения и конт роль зап асасов  и сы рья

Шаова Ф.Е.

2

МДК.06.01 Основное управление т екущей деят ельност ью  подчиненного 
персонала

Шаова Ф.Е.

3
Ф
CD
Е
ф

4
И нформационные т ехнологии в ПД

Ильяшенко С.В

5

МДК.05.01 Организация поцессов приготовления, подгот овки к  реализации  
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сл ож н о го  ассорт им ент а

Шаова Ф.Е.

6

МДК.05.01 Организация поцессов приготовления, подгот овки к  реализации  
хлебобулочных, мучных кондитерских изделий сл ож н о го  ассорт им ент а

Шаова Ф.Е.

пя
т

ни
ца

1

2
И ностранный я зы к  в ПД

Аутлева Б.В.

3
П равовы е основы  проф ессиональной деят ельност и

Нагоева Ф.И.

4
И нформационные технологии в ПД

Ильяшенко С.В

5

МДК.05.02 Процессы приготовления, подгот овки к реализации  хлебобулочных, 
мучных и кондит ерских изделий сл ож н о го  ассорт им ент а

Шаова Ф.Е.

6

МДК.05.02 Процессы приготовления, подгот овки к реализации  хлебобулочных, 
м учных и кондит ерских изделий сл ож н о го  ассорт им ент а

Шаова Ф.Е.

су
бб

от
а

1
Калькуляция в общ ест венном  питании

Шаова Ф.Е.

2
Охрана т руда

Шаова Ф.Е.

3

4

МДК.04.01 Организация процессов приготовления, подгот овки к реализации  
холодных и горячих десерт ов, напит ков сл ож н о го  ассорт им ент а

Меретукова Ф.Н.

5
Иностранный я зы к  в ПД

Аутлева Б.В.

6

Заместитель директора по учебной работе_ М.Н. Колдина


